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Instrukcja obstugi

plyta indukcyjna do zabudowy
4 pola grzejne

SHO-1465-BT8

220-240V ~ 50-60Hz 7200W

Przed uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z instrukcjg obstugi
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Bezpieczenstwo uzytkowania

Bezpieczenstwo uzytkownika jest dla nas wazne. Przed rozpoczeciem korzystania z

ptyty grzewczej nalezy zapoznac sie z niniejszymi informacjami.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

¢ Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od sieci elektrycznej.

e Podtgczenie do gniazdka z uziemieniem jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

¢ Niezastosowanie sie do tych wskazéwek moze spowodowac porazenie prgdem
elektrycznym lub smier¢.

Zagrozenie przecieciem

e Zachowaj ostroznos¢ - krawedzie panelu sg ostre

¢ Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.
Bezpieczenstwo uzytkowania

e Przed przystgpieniem do instalacji lub uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcje.

e Na urzgdzeniu nie nalezy umieszczac¢ zadnych materiatéw ani produktow
tatwopalnych.

¢ Nalezy udostepni¢ te informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzgdzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

e Aby unikng¢ zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg
instrukcjg instalacji.

e To urzgdzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzgdzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktory zawiera wytacznik
izolacyjny zapewniajgcy petne odtgczenie od zasilania.

¢ Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie roszczenia
gwarancyjne lub z tytutu odpowiedzialnosci.



Bezpieczenstwo uzytkowania

¢ Nie gotowac¢ na uszkodzonej lub peknietej ptycie grzewczej. W przypadku
pekniecia lub ztamania powierzchni ptyty grzewczej nalezy natychmiast wytgczy¢
urzadzenie za pomoca wytgcznika sieciowego i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

o WytgczyC plyte grzewczg przed czyszczeniem lub konserwacja.

¢ Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowac porazenie prgdem
elektrycznym lub smier¢.

¢ To urzgdzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Niebezpieczenstwo zwigzane z goraca powierzchnia

¢ Nie wolno dopuscié¢, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz
odpowiednie naczynie kuchenne zetknat sie ze szktem ceramicznym, dopoki
powierzchnia nie ostygnie.

¢ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni kuchenki, poniewaz mogg sie rozgrzac.
Urzadzenie nalezy trzymac¢ z dala od dzieci

e Uchwyty rondli moga by¢ gorace w dotyku. Nalezy sprawdzi¢, czy uchwyty
rondli nie wystajg poza inne strefy gotowania, na ktérych sie znajduja.

e Uchwyty nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

¢ Niezastosowanie sie do tych zalecen moze spowodowaé oparzenia.
Niebezpieczenstwo skaleczenia

¢ Ostrze skrobaka do ptyty kuchennej jest odstoniete i ostre jak brzytwa, gdy
pokrywa zabezpieczajgca jest schowana. Uzywaj z najwyzszg ostroznoscig i
zwracaj uwage aby byto poza zasiegiem dzieci.

¢ Niezachowanie ostroznosci moze spowodowaé obrazenia lub skaleczenia.
Wzgledy bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane.

¢ Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.
¢ Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyboréw na urzgdzeniu.

¢ Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

¢ Po uzyciu zawsze wytgczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem w
niniejszej instrukcji (tj. za pomocg dotykowych elementéw sterujgcych).



¢ Nie pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem, siada¢ na nim, stawac lub wspinac sie na
nie.

¢ W szafkach nad urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ przedmiotéw, ktére mogg
zainteresowac dzieci. Dzieci wspinajgce sie na ptyte grzewczg moga dozna¢ powaznych
obrazen.

¢ Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w miejscu, w ktdrym urzadzenie jest uzywane.
e Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktorych zdolno$¢ do korzystania z urzgdzenia jest
ograniczona, powinny zostac poinstruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe.
Instruktor powinien upewni¢ sie, ze mogg one korzystac z urzadzenia bez stwarzania
zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

¢ Nie naprawia¢ ani nie wymieniaC zadnych czesci urzadzenia, chyba Ze jest to wyraznie
zalecane w instrukciji obstugi.

¢ Wszelkie czynno$ci serwisowe powinny byé wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
¢ Do czyszczenia ptyty grzewczej nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

e Nie nalezy umieszczac ani upuszczaé cigzkich przedmiotéw na ptyte grzewcza.

e Nie nalezy stawac na ptycie grzewczej.

e Nie nalezy uzywac patelni z postrzepionymi krawedziami ani przecigga¢ patelni po powierzchni
ze szkla ceramicznego, poniewaz moze to spowodowac zarysowanie szkfa.

¢ Do czyszczenia ptyty grzewczej nie nalezy uzywa¢ zmywakdw ani innych ostrych
srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg one zarysowac szkio ceramiczne.

e Jedli ptyta jest uszkodzona, musi zosta¢ naprawiona przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia
zagrozenia.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, takich jak: -pomieszczenia kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i
innych srodowiskach pracy; -gospodarstwa rolne; przez klientow w hotelach, motelach i
innych srodowiskach typu mieszkalnego.

¢ Nie usuwaj ani nie deformuj etykiety identyfikacyjnej urzadzenia zawierajacej informacje
0 urzgdzeniu, zamontowanej lub przytwierdzonej do korpusu produktu, w przeciwnym
razie urzadzenie straci gwarancje.

e Ptyta musi by¢ zainstalowana i oddana do uzytku przez uprawnionego technika.
Producent, autoryzowany nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody, ktére mogg powsta¢ w
wyniku wadliwego wstawienia i montazu przez osoby nieuprawnione nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody.



e Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementow grzejnych.

e Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze
sg pod statym nadzorem.

e To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia w bezpieczny sposéb i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia.

¢ Nigdy nie stosowac ptyt adapterowych pomiedzy ptytg grzewczg a naczyniem.

e Poniewaz ptyta indukcyjna wytwarza pole magnetyczne, moze mie¢ szkodliwy
wplyw na osoby korzystajgce z urzadzen takich jak rozrusznik serca lub pompy
insulinowe.

e Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

e OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na kuchence z uzyciem tluszczu lub oleju
moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.

e NIGDY nie probuj gasi¢ pozaru woda, lecz wytgcz urzadzenie i przykryj ptomien np.
wodag.

e NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda, lecz wytgcz urzgdzenie i przykryj ptomien np.
pokrywkg lub kocem gasniczym

e Niebezpieczenstwo pozaru: nie stawia¢ przedmiotéw na powierzchni do gotowania.
e Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby
unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem, w przypadku powierzchni kuchenki ze szkfa-
ceramiki lub podobnych materiatéw, ktére chronig czesci pod napieciem

¢ Nie wolno uzywa¢ odkurzacza parowego.

e Urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego zegara lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Gratulujemy zakupu nowej kuchenki ceramicznej. Zalecamy poswiecenie czasu
na przeczytanie niniejszej instrukcji, aby w petni zrozumieé¢, jak prawidtowo
zainstalowac i obstugiwac urzgdzenie. W celu instalacji nalezy zapoznac sie z
rozdziatem dotyczgcym instalacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa i zachowacé
niniejszg Instrukcje / Podrecznik instalacji do wykorzystania w przysztosci.
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Cechy plyty indukcyjnej

Widok

,/ \ - 1. 2000W Boost 2400W
2.1600W Boost 2000w
3.1600W Boost 2000W
4. 2000W Boost 2400W

5.Panel sterowania
6.Szkto ceramiczne

Panel sterowania

1.Wybdr pola
2 Przycisk ustawienia czasu

|

| .
BEOE® (OEOE ag 3Blokada r.odz.|C|eIska
4.+ /- ustawienie mocy pol

OfLETTEIErErrrrrrrnnnnn
T ? I | ? ? 50ON/OFF wtacznik/
| | wytgcznik

7 3 6 4 2 5 6.Przycisk pola FLEX

7.Przycisk boost

Dane techniczne

Model SHO-1465-BT8

llos¢ pdl grzejnych 4

Napiecie AC 220-240V- 50-60Hz
Moc 7200W

Wymiary produktu 590*520*58mm
Wymiary otworu do zabudowy 560*490mm

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie staramy sie ulepsza¢ nasze produkty,
mozemy zmieniaé specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
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Informacje o produkcie

Plyta ceramiczna moze sprostac réznym wymaganiom kulinamym dzieki szybkiemu
ogrzewaniu , fatwemu w obstudze sterowaniu i wyborowi wielu mocy, co jest naprawde
optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin. Piyta charakteryzuje sie bezpiecznym i
niezawodnym dziataniem, dzieki czemu zapewnia wygode i pozwala w petni cieszyc sie
zyciem.

Gotowanie na ceramicznej plycie

To ekologiczna opcja nie wytwarza spalania, dymu ani tlenku wegla, jest réwniez
nieradioaktywna i zawiera wystarczajgce zabezpieczenia, aby zapewnic
bezpieczenstwo.

Czystos¢ - wysokiej jakosci krysztatowa ptyta utatwia czyszczenie i zapobiega
powstawaniu plam.

Wygoda - ikoniczna konstrukcja panelu upraszcza obstuge.

Wielofunkcyjnosc¢ - Kuchenka moze by¢ uzywana z dowolnymi naczyniami do
gotowania wykonanymi z materiatow odpomych na ciepto, umozliwiajgc rozne metody
gotowania, w tym gotowanie na parze, gotowanie, smazenie, pieczenie i grillowanie.
Energooszczedny - wykonany z materiatdw o wysokiej wydajnosci cieplnej, dobrej
kontroli mocy i temperatury, oszczedzajgcy energie.

Wskazowki - na ptycie mozesz uzywac naczyn wykonanych z materiatow o
wiasdciwosciach ferromagnetycznych (naczynia do ktdrych przyczepia sie magnes), ale
nalezy uzywac wytgcznie naczyn z ptaskim dnem.

Przed pierwszym uzyciem plyty

e Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje
"Ostrzezenia dotyczgce bezpieczenstwa".
e Usun folie ochronng, ktéra wcigz moze znajdowac sie na ceramicznej plycie.



Uzywanie sterowania dotykowego

¢ Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba wywiera¢ na nie zadnego nacisku.
¢ Nalezy uzywac catej powierzchni palca, a nie jego czubka.

e Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy.

¢ Nalezy upewnic sie, ze elementy sterujgce sg zawsze czyste, suche i nie sg przykryte
zadnym przedmiotem (np. naczyniem lub Sciereczkg). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge elementéw sterujgcych.

— )
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Wybor odpowiedniego naczynia do gotowania
Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywiong podstawa.
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Upewnij sie, ze dno patelni jest gtadkie, przylega Scisle do ptyty i ma
taki sam rozmiar jak pole grzewcze. Patelnie nalezy zawsze ustawiac na
srodku pola grzewczego.

Zawsze podnos patelnie z pltytyy - nie przesuwaj ich, poniewaz
mogg porysowac piyte.

e —



Uzycie ptyty ceramicznej

Umies¢ odpowiednie naczynia na ptycie grzewczej i podtacz
wtyczke do odpowiedniego gniazdka. Dziatanie wszystkich stref
jest takie samo.

Uwaga! Nie umieszczaé gorgcych garnkéw lub patelni na ptycie
sterowania!

1. Naciénij przycisk ON/OFF ustyszysz sygnat dzwiekowy, a ptyta
uruchomi sie.
Gdy urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci, wszystkie wskazniki

ustawien ogrzewania i timera zostang wyswietlone "-".

2. Umies¢ odpowiednig patelnie na polu grzejnym, ktdrego chcesz uzy¢.

¢ Upewnij sig, ze dno patelni i powierzchnia pola grzejnego sg czyste i suche.

/

3. Przed regulacjg poziomu grzania nalezy dotkngé¢ przycisku wyboru strefy grzania,
aby wybrac i aktywowac strefe gotowania, ktérej chcesz uzy¢. Wskaznik ustawienia
grzania wybranej strefy miga i pokazuje "o", gdy jest aktywna, a nastepnie mozna
dostosowac jej poziom grzania za pomocg ponizszych przyciskow:

VRN
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e Ustaw poziom mocy przesuwajgc palec, jak na ponizszym zdjeciu

e Wytacz pole grzejne, dotykajac skrajnego lewego suwaka przez 3
sekundy.

BOBO 0BOEB BB
© OLLHTHTHT T O O

Informacje:

1. Po podtgczeniu ptyty do zasilania, po wtgczeniu, ustyszysz jeden sygnat
dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswiecg sie na 1 sekunde, a nastepnie zgasna.

2 Gdy ptyta jest w trybie gotowosci, jesli w ciggu 30 sekund nie zostanie wykonana
zadna czynnosc¢, ptyta sie wytgczy i ustyszysz sygnat dzwiekowy

3 Aby wiaczy¢ ptyte, nacisnij przycisk ON/OFF; Aby jg wytgczy¢, wystarczy
ponownie nacisng¢ przycisk ON/OFF.

4. Poziom mocy mozna regulowac¢ w zakresie od 1 do 9. DomysIny poziom to O, gdy
ptyta jest wtgczona.

5 Wskaznik ustawienia ciepta wybranej strefy miga podczas regulacji. Po dokonaniu
regulacji liczba bedzie miga¢ przez 5 sekund, a nastepnie przestanie miga¢,

6 Poziom mocy mozna zmieni¢ w dowolnym momencie gotowania, najpierw

wybierajgc strefe gotowania, a nastepnie dotykajgc suwaka.

Aby wytgczy¢ strefe grzejna/wytaczy¢ ptyte grzejng
nacisnij przycisk wybranego pola, a nastepnie dotknij skrajnego lewego suwaka
przez 3 sekundy.

8080 OBOQH ]
(@) O [CHO)

Mozna réwniez wytgczy¢ cate urzgdzenie, dotykajgc przycisku

ON/OFF (1).

Uwaga: Jesli podczas gotowania nastgpi przerwa w zasilaniu, wszystkie ustawienia
zostang anulowane.

Uwaga: Nalezy uwazac na gorgce powierzchnie, wyswietlone "H" pokaze, ktdra
strefa gotowania jest gorgca w dotyku. Symbol zniknie, gdy powierzchnia ostygnie
do bezpiecznej temperatury.



Kontrola rodzicielska

* Mozna zablokowac¢ elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu witgczeniu pdl grzejnych przez dzieci) za pomoca aktywnej funkcji blokady
rodzicielskie;.

¢ Gdy elementy sterujgce sg zablokowane, z wyjatkiem przycisku ON/OFF i przycisku blokady
rodzicielskiej, wszystkie inne dotykowe przyciski sterujgce sg wytaczone.

Aby zablokowac¢ elementy sterujace

Dotknij przycisku blokady rodzicielskiej. Wskaznik timera pokaze" Lo", a funkcja blokady

rodzicielskiej bedzie aktywna.

Aby odblokowa¢ elementy sterujace

1. Upewnij sie, Zze urzadzenie elektryczne jest wigczone.
2 Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady rodzicielskiej przez 3 sekundy, brzeczyk wyemituje
jeden sygnat dzwiekowy, a "Lo" zniknie ze wskaznika timera, blokada rodzicielska bedzie

nieaktywna.
3 Mozesz teraz zacza¢ korzystac z urzadzenia elektrycznego.

W przypadku blokady rodzicielskiej wszystkie przyciski sterujgce sg wytgczone, z wyjatkiem
przycisku ON/OFF i przycisku blokady rodzicielskiej. W sytuacji awaryjnej zawsze mozna
wylgczyé urzadzenie za pomocg przycisku ON/OFF, ale w nastepnej operacji nalezy najpierw
odblokowaé urzadzenie.

Uwaga: W przypadku funkcji blokady rodzicielskiej, jesli urzadzenie zostanie wytgczone bez
dezaktywac;ji tej funkcji. Po pdzniejszym witgczeniu urzgdzenia funkcja blokady rodzicielskiej

pozostanie aktywna.
Uzywanie przycisku czasowego

Ustawianie przycisku czasowego w celu wylaczenia strefy gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzejnej, aby wybrac strefe gotowania,
dla ktorej chcesz ustawi¢ czas gotowania.

2. Dotknij przycisku sterowania ustawieniem czasu, liczba na wskazniku
zacznie miga¢, a wskaznik pokaze "30".
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3Nastepnie ustaw czas gotowania, czas gotowania zmniejsz lub zwieksz dotykajgc przyciskow
sterowania na panelu pozioméw mocy "+"/"-".
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4 Rozpocznie sig odliczanie, a wyswietlacz timera pokaze pozostaty czas. Aby oznaczyé
wybrang strefe, zaswieci sie kropka obok odpowiedniego wskaznika zasilania.

5 Jesli wigcej niz jedna strefa grzejna ma ustawiony timer, wskaznik timera pokaze 5 @
najnizszy czas. Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy bedzie migaé. .
6 Po uplywie ustawionego czasu odpowiednie pole grzejne zostanie 3
automatycznie wytaczone. Sz @
Informacja:

1. Ustawienie czasu nie ma wptywu na inne wczesniej ustawione strefy gotowania i
pozostajg one aktywne.

2. Czas mozna ustawi¢ na maksymalnie 99 minut. jesli przy ustawianiu czas przekroczy
99 minut, wyswietlacz automatycznie powrdci do O minut.

3. Po 3 sekundach bez dalszej zmiany czasu, ustawiony czas zostanie automatycznie
potwierdzony

Anulowanie i zmiana ustawienia czasu

Aby anulowa¢ ustawienie czasu, nalezy najpierw nacisng¢ pole grzejne, a nastepnie
nacisng¢ przycisk sterowania czasem, wskazanie pozostatego czasu zniknie, a ustawiony
czas bedzie anulowany.

O
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Jesli chcesz zmieni¢ ustawiony czas po jego ustawieniu, musisz anulowac¢ ustawienie i
rozpoczgé ponownie od pierwszego kroku ustawienia.
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Ostrzezenie przed cieptem resztkowym

Uwaga na gorace powierzchnie

Gdy ptyta grzewcza dziata przez pewien czas, na jej Ll @
powierzchni pozostajg resztki ciepta. Litera" H "pojawia sie na I
wskazniku ustawienia mocy, aby ostrzec, ze nalezy trzymac sie

od niego z daleka.

Moze to rowniez stuzy¢ jako funkcja oszczedzania energii

Jesli chcesz podgrzac kolejne patelnie, uzyj ptyty grzejnej, ktéra

jest jeszcze gorgca.

Automatyczne wylaczanie

Kolejng funkcjg bezpieczenhstwa ptyty jest automatyczne wytaczanie. Dzieje sie
tak za kazdym razem, gdy zapomnisz wytgczy¢ strefe gotowania. Domy$ine
czasy wytaczenia sg podane w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas pracy 6 6 5 5 4 15 15 15 1.5
(godziny)

Ochrona przed przegrzaniem

Czujnik temperatury moze monitorowa¢ temperature wewnatrz ptyty. W
przypadku wykrycia nadmiernej temperatury, ptyta automatycznie wytgczy sie.
Zabezpieczenie przed przelaniem

Dla bezpieczenstwa uzytkownika, program automatycznie wytgczy zasilanie,
jesli ptyn lub mokra Sciereczka dotknie panelu sterowania. Wszystkie przyciski
sterujgce stang sie nieaktywne, z wyjgtkiem przycisku ON/OFF i blokady
rodzicielskiej, chyba ze dotykowy panel sterowania zostanie wytarty do sucha.
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Funkcja boost

Dzieki funkcji boost mozna zmaksymalizowa¢ moc pola
grzejnego na 5 minut, moc pdl jest wskazana w sekcji
cechy ptyty indukcyjnej. Jednoczes$nie mozna uruchomié
po jednym polu wraz z funkcjg boost po lewej i/lub prawej
stronie

Uruchamianie funkcji boost

Nacisnij i wybierz pole grzejne, dla ktérego ma zostac
aktywowana funkcja boost

Nacisnij i wybierz przycisk boost na panelu sterowania @

Moc strefy gotowania jest zmaksymalizowana, odpowiedni
wyswietlacz mocy pokazuje "b"

Po 5 minutach funkcja booster zatrzymuje sie
automatycznie, a pole grzejne przetgcza sie z powrotem
na poziom mocy 9.

Anulowanie funkcji boost

Nacisnij przycisk wyboru pola grzejnego, dla ktérego ma
zosta¢ wytgczona funkcja boost

Aby zatrzymac funkcje boost i powréci¢ do poprzednio
ustawionego poziomu mocy (lub do poziomu 5, jesli
funkcja boost zostata aktywowana na poziomie mocy 0),
nacisnij przycisk boost



Ograniczenie bezpieczenstwa sieci dla funkcji boost

Zasadniczo wszystkie pola grzejne sg wyposazone w funkcje Boost.

Jednak ptyta grzewcza jest podzielona na dwie grupy ze wzgledu na dystrybucje mocy.
Dla grup A i B: obstuga obu stref grupy za pomoca funkcji boost nie jest mozliwa (patrz
ilustracja).

Jesli aktywowana jest funkcja boost dla obu stref, sg one automatycznie obstugiwane na
poziomie mocy 9.

Grupa A Grupa B Grupa A Grupa B

M)
./
i
|
M
.

© s & HL1LA O BWEWLAH = © s & B 1A O B XIA L BEA e

Grupa A Grupa B
] 1

t
-

| boost
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Pole FLEX

Przednie i tylne pola grzejne po lewej stronie, tworzg strefe FLEX "brytfanna”

Strefa FLEX skfada sie z dwoch niezaleznych stref indukcyjnych, ktére mozna
potgczy¢ w jedng duzg strefe.

Jesli podczas pracy w jednej duzej strefie naczynie zostanie przeniesione z
przedniej czesci do tylnej (lub odwrotnie) podczas korzystania ze strefy FLEX, w
ktdérej naczynie zostato pierwotnie umieszczone, czes¢ na ktorej naczynie nie
bedzie sie znajdowato zostanie automatycznie wytgczone

Wazna uwaga: W trybie strefy FLEX, naczynie musi by¢ umieszczone na $srodku
strefy, tak aby obie strefy gotowania byly rownomiernie pokryte.

Ponizej przyktad umieszczenia naczyn na strefie FLEX
r p r 3 r n O A
. J L J - J O 2

Uzywanie jako jednej duzej strefy

W celu obstugi strefy FLEX jako jedng duzg strefe, naci$nij odpowiedni przycisk
strefy FLEX

Poziom mocy ustawia sie tak samo jak w przypadku innych stref gotowania, na
panelu sterowania przesuwajgc palcem ustawiamy poziom mocy

Uzywanie jako dwoch mniejszych niezaleznych stref
W celu obstugi strefy FLEX jako dwie niezalezne strefy pojedyncze, nalezy

ponownie nacisng¢ odpowiedni przycisk strefy FLEX

]
[]



Ustawienia pozioméw mocy

Ponizsze ustawienia stanowig jedynie wytyczne. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢
od kilku czynnikéw, w tym od posiadanego naczynia i iloSci gotowanej potrawy.
Eksperymentuj z ptytg indukcyjng, aby znalez¢ ustawienia, ktore najbardziej Ci
odpowiadaja.

Poziom Rekomendacja
grzania
1-2 ¢ delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci zywnosci

« topienie czekolady, masta i produktéw, ktére szybko
sie przypalajgq

e delikatne gotowanie na wolnym ogniu

e powolne podgrzewanie

3-4 e odgrzewanie

¢ szybkie gotowanie na wolnym ogniu

5-6 ¢ nalesniki

7-8 e smazenie
e gotowanie makaronu

9-b e smazenie
e podsmazanie
e doprowadzanie zupy do wrzenia

e gotowanie wody
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Czyszczenie i konserwacja

» Odtgcz wtyczke i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

« Jesli garnki/patelnie sg uzywane bez czyszczenia, moga wystapi¢ przebarwienia lub plamy po
gotowaniu.

* Do czyszczenia kuchenki nie nalezy uzywa¢ benzenu, rozcienczalnika, szczotki do szorowania ani
proszku do polerowania.

+ Nie uzywaj zadnych fatwopalnych, kwasnych, alkalicznych materiatéw lub podobnych substancji w
poblizu ptyty grzewczej, poniewaz moze to skroci¢ zywotnos¢ ptyty grzewczej i doprowadzi¢ do
uszkodzenia, gdy ptyta grzewcza jest wigczona.

» Szklang powierzchnie nalezy czesto czysci¢, gdy jest chtodna.

Do wycierania powierzchni ptyty grzewczej nalezy uzywa¢ wody z mydtem do naczyn i wilgotnej
szmatki.

+ Do odsysania kurzu z otworéw wlotowych i wylotowych nalezy uzywaé odkurzacza.

* Nigdy nie nalezy polewac¢ urzadzenia wodg, poniewaz moze to spowodowac awarie.

Powierzchnie szyby nalezy czesto czysci¢, gdy jest chtodna.
Nigdy nie uzywaj produktéw Sciernych ani padéw, czy$¢ mokrg
szmatkg, wodg z mydtem lub ptynem do naczyn

Raz w tygodniu doktadnie wyczys¢ ptyte za pomoca
specjalnych produktow, ktére konserwuijg i chronig szkio.
Zeskrobaé przywarte zabrudzenia za pomoca skrobaka.

Jesli cukier (lub substancja stodzaca) lub plastik zostanie
przypadkowo przypalony na ptycie grzewczej, nalezy je
natychmiast usung¢ za pomocg skrobaka, gdy s3 jeszcze gorace.
W przeciwnym razie moze to pozostawi¢ trwaty slad.

Nie uzywaj plyty grzewczej jako powierzchni roboczej. Nalezy zachowaé //
szczegolng ostroznos$¢ w przypadku zabrudzen lub kurzu, proszkéw do /,// pe
czyszczenia itp., ktore mogg porysowac powierzchnie podczas \\ \
przesuwania po niej patelni. \-\
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Rozwigzywanie probleméw

Jesli wystapi problem, czesto bedzie to tylko drobna usterka. Przed wezwaniem serwisu
nalezy zapoznac sie z tabelami na nastepnych stronach, aby unikng¢ koniecznosci wzywania
serwisu. Jesli wystagpi btgd w sterowaniu, na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu.

UWAGA! Naprawy powinny by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowany
serwis. Nieprawidtowa naprawa urzadzenia moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub $mier¢.

Mozliwy problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Gotowanie jest
powolne lub potrawa
nie gotuje sie

uzywane sg niewtasciwe
naczynia kuchenne.

Nalezy uzywa¢ patelni, ktére sg
catkowicie pfaskie i pasujg do
Srednicy wybranego pola oraz majg
wiasciwosci ferromagnetyczne

Nieprawidtowo wybrane pole

Upewnij sie, ze wigczono prawidtowe

szorstkie dno lub gruboziamiste
czastki (sol lub piasek). Naczynie
zostato przesunigte po powierzchni
ptyty grzewcze;.

Pole sie nie . . ; ) .

tyty grzewcze;j.
nagrzewa ptyty g ] pole i na nim stoi naczynie

Nie wiasciwa metoda Nalezy stosowac zalecane

czyszczenia procedury czyszczenia. Patrz sekcja

Czyszczenie i konserwacja.

ceeyate Miedzy naczyniem a powierzchnig | Aby unikng¢ zarysowan, nalezy stosowaé
powierzchni plyty grzewczej znajdowaly sie zalecane procedury czyszczenia. Przed

uzyciem nalezy upewnic sie, ze dno
naczynia jest czyste i uzywaé naczyn o
gtadkim dnie.

Odbarwienia na
ptycie grzewczej

Resztki jedzenia nieusuniete przed
nastepnym uzyciem.

Patrz czyszczenie i konserwacja

Goraca powierzchnia w modelu z
ptyta grzewcza z jasnego szkta.

Jest to normalne zjawisko.
Powierzchnia moze wydawac sie
odbarwiona, gdy jest gorgca. Jest to
tymczasowe i zniknie, gdy szkio
ostygnie.
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Mozliwy problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Wzery lub
uszkodzenia na
plycie grzewczej

nie wiasciwe uzytkowanie

Skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem w celu wymiany szkfa

Brak reakdji
panelu sterowania

Panel sterowania jest brudny

Wytrzyj panel sterowania

W domu moze by¢ przepalony
bezpiecznik lub  zadziatat
wytgcznik automatyczny.

Wymien bezpiecznik lub zresetuj
wylgcznik automatyczny.

Kody btedéw serwisowych
Jesli wystgpi nieprawidtowos¢, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Przyczyna Rozwiazanie

El Napiecie nizsze niz 85V Sprawdz napigcie

E2 Napiecie wyzsze niz 285V Sprawdz napigcie

E3 Przerwanie lub zwarcie Skontaktuj sie z serwisem.
obwodu czujnika

= Zwarcie czujnika IGBT Kontakt z serwisem

= Zbyt wysoka temperatura plyta musi ostygnac odczekaj
zabezpeiczenie przed kolejnym uzyciem

E6 IGBT zbyt wysoka temperatura | Ptyta musi ostygna¢ odczekaj

przed kolejnym uzyciem

- kontaktuj si isem.
Okablowanie panelu Skonfktujeie:Zserdisem
sterowania nie jest podtgczone

W przypadku wszystkich innych kodoéw btedow nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
skontaktowac sie z serwisem
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1. Wymiary plyty indukcyjnej (SzxWxGH):
590*520*58mm

2 Oczys¢ powierzchnie blatu i wykonaj odpowiednie wyciecie(SzxW):
560*490mm

Uwaga: Do celow instalacji i uzytkowania nalezy zachowac co najmniej 50 mm
wolnej przestrzeni wokét otworu. Grubos¢ powierzchni roboczej powinna wynosic¢
co najmniej 30 mm. Nalezy wybra¢ odpomy na ciepto materiat powierzchni
roboczej, aby unikng¢ wigkszych deformacji spowodowanych promieniowaniem
cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano ponize;:

/

Montaz i wzgledy bezpieczenstwa

Nalezy bezwzglednie upewni¢ sie, ze spetnione sg nastepujgce warunki odpowiedniej
wentylacji plyty grzewczej oraz ze powietrze nawiewane i wywiewane nie jest zablokowane:
Uwaga:

* Bezpieczna odlegto$¢ miedzy ptytg grzewczg a szafkg lub okapem powinna wynosi¢ co
najmniej 760 mm

« Jesli ptyta grzewcza jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢ wtasny
wentylator

Bezpieczna odlegto$¢ miedzy dnem ptyty grzewczej a piekarnikiem musi wynosi¢ co najmniej
50 mm

* Instalacja musi by¢ zgodna z rysunkiem dotyczacym odlegtosci 50 mm

* Instalacja musi by¢ zgodna ze wszystkimi przepisami dotyczacymi odlegtosci i innymi
przepisami.
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A B C D E
760mm | 50mm | 20mm | wlot powietrza wy?m

A WAZNE: Aby uniknaé przegrzania, sugerujemy, aby cztery
boki obudowy miaty otwarty wylot powietrza (jak E).

Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢ opakowania). Nie nalezy
przyktada¢ sity do elementéw sterujacych wystajgcych z piyty.

Zestaw montazowy

Dla kazdej ptyty dostepny jest jeden zestaw do fatwego montazu, zawierajgcy uchwyty mocujgce
i Sruby (w przypadku ptyty ceramicznej sg to fgcznie 4 sztuki klipséw i 4 sztuki $rub) oraz
uszczelke. Umiesc¢ uszczelke pomiedzy ptytg a blatem roboczym po zewnetrznej linii wycietego
otworu. Zwré¢ uwage aby nie pozostawi¢ wolnych przestrzeni.

Mocowanie uchwytéw do plyty:

W16z zacisk mocujgcy do otworu mocujgcego po bokach obudowy, przykreé zacisk do obudowy
za pomoca $ruby, a nastepnie wioz ptyte do szafki / powierzchni robocze;.

Mocowanie ptyty do szafki: W6z plyte grzejng do szafki/powierzchni roboczej zgodnie z ponizszymi

schematami, zamontowane po bokach uchwyty mogg stabilnie zamocowac ptyte grzejna.




Podtaczanie ptyty do sieci elektrycznej

® Nalezy upewnic sig, ze dane na tabliczce znamionowej (v) odpowiadajg napieciu zasilania.
® Podtgczenie do zasilania musi zosta¢ wykonane przez wykwalifikowanego elektryka zgodnie z
odpowiednig norma lub za pomocg jednobiegunowego wytgcznika automatycznego, jak opisano

ponizej:
2 x230V-, 2N- 1 x 220-240V - I
16A 32A

| | Informacja
Kabel niebieski z szarym
podiaczy¢ w skrzynce do
przewodu neutralnego/N.
Czamy do L,
brazowy do L2,
26tto-zielony do uziemienia
niebleskd i szary nie moze by¢
rozigczany

00 ®O |
L :

Urzadzenie nie moze by¢
podaczone za pamocawiyczki
=1]

e Phyta musi by¢ zainstalowana i oddana do uzytku przez uprawnionego technika. Producent,
autoryzowany nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody, ktére moga powsta¢ w wyniku
wadliwego wstawienia i montazu przez osoby nieuprawnione nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody.

e Podiaczenie elektryczne musi by¢ wykonane prawidtowo i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami bezpieczenstwa.

e Aby podigczy¢ ptyte kuchenng do zasilania sieciowego, nie nalezy uzywac adapteréw,
reduktoréw ani urzadzen rozgateziajacych, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i
pozar.

e Kabel nie moze by¢ zahaczony ani Scisniety.

e Kabel zasilajgcy nie moze dotykaé zadnych goracych czesci i musi by¢ umieszczona w taki
sposob, aby jej temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

e Pofgczenie elektryczne musi by¢ regularnie sprawdzane.

Miejsce na potwierdzenie instalacji przez osobe z uprawnieniami
Niniejszym potwierdzam instalacje ptyty indukcyjnej oraz jej potaczen:
INSEAIALOL: ... ————————————

Numer
UPTAWNHEN: ....eceecrcenrsesssassmssesssssssssssssssmssssssassssssesssssssssasanssssseassssssssassnssssssanssnssssnssnssnn

Pieczatka
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Utylizacja

Dyrektywa europejska 2012/19/UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego

(WEEE) wymaga, aby zuzyte urzgdzenia
gospodarstwa domowego nie byty wyrzucane do
zwyktego strumienia odpadéw komunalnych. Zuzyte
urzadzenia muszg by¢ zbierane oddzielnie, aby
zoptymalizowac¢ stopien odzysku i recyklingu
materiatow, z ktorych sie sktadajg, oraz aby zmniejszy¢
ich wptyw na zdrowie ludzkie i srodowisko. Symbol
przekreslonego kosza jest umieszczony na wszystkich
I | roduktach, aby przypominac o obowigzku selektywnej
zbiorki.

Importer i dystrybutor:

12BUY sp. z o.0.

ul. Kineskopowa 1G

05-500 Piaseczno

Telefon do serwisu : 22 873 86 39
www.smithbrown.pl

E-mail : kontakt@smithbrown.pl
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INSTRUCTION MANUAL
BUILT-IN INDUCTION HOB

8080 0OBGE 88
® ® © om0 ® ©®

SHO-1465-BT8
220-240V ~ 50-60Hz 7200W

PLEASE READ INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE ASSEMBLY
RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE
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Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information before
using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

e No combustible material or products should be placed on this
appliance at any time.

¢ Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce your
installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according
to these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection from the
power supply.

e Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty
or liability claims.



Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface

should break or crack,switch the appliance off immediately at the mains

power supply (wall switch) and contact a qualified technician.

e Switch the cooktop off at the wall before cleaning or

maintenance.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic safety standards.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance will become hot

enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other than suitable

cookware contact the ceramic glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be

placed on the cooker surface since they can get

Hot.

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do
not overhang other cooking zones they are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could resultin burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety

cover is retracted.Use with extreme care and always store safely and

out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in use. Boil over causes

smoking and greasy spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage surface.

e Never leave any objects or utensils on the appliance.

e Never use your appliance for warming or heating the room.

e After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as

described in this manual (i.e. by using the touch controls).



e Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on

it.

¢ Do not store items of interest to children in cabinets above

the appliance. Children climbing on the cooktop could be seriously

injured.

¢ Do not leave children alone or unattended in the area where

the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which limits their ability to use the

appliance should have a responsible and competent person to instruct

them in its use. The instructor should be satisfied that they can use the

appliance without danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the appliance unless

specifically recommended in the manual. All other servicing should be

done by a qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

¢ Do not use pans with jagged edges or drag pans across the

ceramic glass surface as this can scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to
clean your cooktop, as these can scratch the ceramic glass.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order to

avoid a hazard.

eThis appliance is intended to be used in household and similar
applications such as: -staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; byclients in hotels, motels and
other residential type environments ; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible parts become

hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements. Children

less than 8 years of age shall be kept away unless continuously

supervised.

eThis appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
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given supervision or instruction concerning use of the appliancein a
safe way and understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a cooker with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.NEVER try to

extinguish a fire with water, but switch off the appliance and

then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid
the possibility of electric shock, for cooker surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

eA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Congratulations on the purchase of your new ceramic cooker.

We recommend that you spend some time to read this Instruction /
Installation Manual in order to fully understand how to install correctly
and operate it. For installation, please read the installation section.
Read all the safety instructions carefully before use and keep this
Instruction / Installation Manual for future reference.



Cooktop Features

Top View

Control Panel

1. 2000W Boost 2400W
2.1600W Boost 2000W

3.1600W Boost 2000W

4. 2000W Boost 2400W
5.Control Panel

6.Ceramic Glass
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1. Cooking Zone selection button
2.Timer control button

3. Child Lock control button
4.+/-control

5.0N/OFF button

6. Flexi button

Technical Specification

Model SHO-1465-BT8
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage AC 220-240V~ 50-60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size LxWxH 590*520*85mm
Building-in Dimensions AxB 560*490mm

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products
we may change specifications and designs without prior notice.
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Product Information

The ceramic hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, senior control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families. The ceramic hob centers on cus-
tomers and adpots personalized design. The hob has safe and reliable
performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy
the pleasure from life.

A Word on Ceramic Cooking Side

Eco-friendly-This eco-friendly option does not produce combustion,
smoke,or carbon monoxide.It is also non-radioactive and includes
sufficient safeguards to ensure safety.

Cleanliness - Use a high-quality crystal plate for easy cleaning and
prevention of stains.

Convenience - The iconic panel design simplifies and clarifies operation.
Multifunctional - The stove can be used with any flat cooking utensils
made of heat-resistant materials, allowing for a variety of cooking
methods including steaming, boiling, stir-frying, roasting, grilling, and
hotpot.

Energy-efficient - made with high heat efficiency materials and senior
control for power and temperature, saving energy.

Tips-Utensil material options include stainless steel, iron, ceramic, glass,
and aluminum, but only flat-bottom utensils should be used.

Before using your New Ceramic Hob

e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’
section.

e Remove any protective film that may still be on your ceramic cooker.



Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.
e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object

(e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may
make the controls difficult to operate.

F/
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Choosing the right Cookware
Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W XX T

-

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the
glass, and is the same size as the cooking zone. Always centre
your pan on the cooking zone.

.
b, % - s

Y Y {7

Always lift pans off the glass - do not slide, or they may scratch
the glass.



Using your Ceramic Hob

Place suitable cookware onto the cooktop, and connect the plug to suitable socket.
The operation of all zones is the same.

Caution! Do not place hot pots or pans on the control board!

1. Pressthe ON/OFF @ control button and you will hear a "beep" to turn the hob on.

Now the hob enter into Standby mode, all heat setting indicators and Timer
setting indicators shows "-".

0

b

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
¢ Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone are

clean and dry.

3. Before adjust heating level, need to touching the heating zone selection control
button to select and active the cooking zone you wish to use. The heat setting
indicator of the selected zone flashing and show “0” when be active, then you could

adjust its heat level by below:

©

N
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e Setthe power level by follow operation by touching the slider
e Turn the cooking zone off by touching the leftmost slider for 3 seconds

BOEO 0OEOGB ]
© Ol O O

Notes:

1. After the hob connect to electricity, when power on, the buzzer of hob beeps once,all
indicators light up for 1 second then go out.

2. When the hob in Standby mode, if there is no practice within 30S,
the electric hob will auto turn off, with buzzer beeps once.

3. To turn on hob, press the ON/OFF control button; To turn it off, just need to
press ON/OFF button again.

4. The powe level can be adjusted from 1 to 9.Default level is 0 when hob switched on.
5. The heat setting indicator of the selected zone flashing when adjusting.

After adjusting, the number flashing for 5 seconds then stop flashing,
then the setting is be confirmed.

6. You can change the power level at any time during cooking by first selet the cooking
zone and then touching the slider

To turn off the cooking zone/turn off hob

press the corresponding selection key and then touch the leftmost slider for

3 seconds. BOBO 08GS8 88
© oL I [CHO)

You can also turn the whole hob off by touching the

ON/OFF (1) control button. %ﬁ

Note: If there is power cut off during cooking, all setting will be cancelled.

Note:Beware of the hot surfaces,”H” will show which cooking zone is hot to touch.
It will disappear when the surface has cooled down to a safe temperature.



Child Lock Safety Control

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on) by active Child Lock function.
e When the controls are locked, except the ON/OFF control button and Child Lock
control button, all other touch control buttons are disabled.
To lock the controls
Touch the Child Lock control button . The timer indicator will show * Lo",
and Child Lock function be active.
To unlock the controls
1. Make sure the electric hob is turned on.
2. Touch and hold the Child Lock control button for 3 seconds, the buzzer
beeps once and “Lo” disappears in timer indicator, the Child Lock be inactive.
3. You can now start using your electric hob.
& Under the child lock mode, all controls button be disable except the
ON/OFF button @ and child lock button.
You can always turn the hob off with the ON/OFF @ control in an
emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation
Note: Under Child Lock function, if turn the hob off without inactive the Child Lock
function. When turn on the hob later, the Child Lock function will still valid.

Using the Timer

Setting the timer to turn cooking zone off

1. Touch the heating zone selection control button @ to select
the cooking zone you wish to set timer for.

2. Touch the timer control button C'—) , the number in timer
indicator flashing and the timer indicator show “30” .
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3. Then adjust Timer setting

e Touch the timer control button @ once, the timer display

will show "30". Set the time by touching the slider.

BOBO OEOQE b=
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4.The countdown starts and the timer display shows the remaining time.
To mark the selected zone, a dot next to the corresponding power display
lights up.

5. If more than one heating zone has timer setting, the timer
indicator will show the lowest time. The red dot next to power 5 @
level indicator will flash. .

3
6.After the set time has expired, the corresponding cooking - @
zone is automatically switched off.

Note:

1.0ther previously set cooking zones remain unaffected by the timer and remain
in operation.

2You can set the timer for up to 99 minutes.If the setting time exceeds 99
minutes,the timer will automatically return to 0 minute.

3.After 3 seconds without further input, the set time is automatically confirmed.

Canceling and changing the time setting

1.To cancel the timer setting, press the cooking zone first then press the timer
control button @ ,the remaining time display disappears and the timer is
canceled.
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2.If you want to change the set time after setting the timer,
you have to cancel the setting and start again with the first step

of the setting.

Residual Heat Warning

Beware of hot surfaces

When the hob has been operating for some time, there

will be some residual heat. The letter * H "appears in power ,'—" @
setting indicator to warn you to keep away from it.

It can also be used as an energy saving function:

if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Auto Shutdown
Another safety feature of the hob is auto shutdown. This occurs whenever you
forget to switch off a cooking zone. The default shutdown times as below table:

Power level 1 2 |3 4 |5 |6 7 8 9
Default working timer 6 6 5 5 4 1.5 |1.5]/1.5 | 1.5
(hour)

Over-heat Protection
A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the hob.
When an excessive temperature is monitored, the hob will auto stop operation.

Over-flow Protection

For your safety, the programmer will auto shut off the power if liquid boiling or wet
cloth over touch control panel. All control buttons became invalid except ON/OFF
and Child Lock button, unless you wipe the touch control area dry.

13



Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on
several factors, including your cookware and the amount you are cooking.
Experiment with the ceramic cooker to find the settings that best suit you.

Heat Suitabil
setting it
1-2 e delicate warming for small amounts of food

e melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
¢ gentle simmering
¢ slow warming

3-4 » reheating
¢ rapid simmering

5-6 e pancakes
7-8 ¢ sauteing

e cooking pasta
9-b o stir-frying

e searing

¢ bringing soup to the boil
e boiling water
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Cleaning and maintenance

eDisconnect plug and wait until the unit is cooled down completely.

eolf the pots/pans are used without being cleaned, discoloration or cooked on stains may occur.
eDo not use benzene, thinner, scrubbing brush or polishing powder to clean the cooker.

eDo not use any flammable, acid alkaline materials or substances near the cooktop, as this may
reduce the service life of the cooktop and lead to deflagration when the cooktop is turned on.
eClean the radiant glass surface frequently, when it is cool. Please use dish washing soapy water
and wet cloth to wipe the surface of cooktop.

ePlease Use vacuum cleaner to suck up dust from intake and exhaust vent.

eNever run water over the unit because it may cause a malfunction.

Clean the radiant glass surface frequently when it is cool. & ]
Never use abrasive products or pads, Clean with a wet cloth. SOAP + WATER

Once a week, clean thoroughly with specific products that el Ve //

preserve and protect radiant cooktops. vl %:5%-1«;\3?//

Scrape off stuck on stuck dirt with a scraper. \ =
S

If sugar (or sugary matter) or plastic is accidentally burnt
on the cooktop, remove at once with the scraper while still hot.
Otherwise it may leave a permanent mark.

//'
Do not use the cooktop as a work surface. Be particularly //"// G
careful with dirt or dust from vegetables, cleaning powders, etc. (\/ \X iy
which may scratch the surface when pans are slid over it. \\\\ —
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Trouble Shooting

If you encounter a problem, it often will merely be something minor. Before you call customer
service, review the charts on the following pages first and you may not to call for service. If an
error occurs in the control operation, a fault code will flash in the display .Record the error code

and call for service.

CAUTION! Repairs should only be done by an authorized servicer. Improper
repair of your appliance may result in risk of serious physical injury or death.

ProblemPossible

Cause

What To Do

Surface elements
will not maintain a
rolling boil or
cooking is slow

Improper cookware being used.

Use pans that are absolutely flat
and match the diameter of the
surface unit selected.

Surface elements
do not work

properly

Cooktop controls improperly
set.

Check to be sure the correct control
is set for the surface element you
are using.

Scratches on
cooktop glass
surface

Incorrect cleaning methods
being used.

Use recommended cleaning
procedures. See the Cleaning and
maintenance section.

Cookware with rough bottoms
being used or coarse particles
(salt or sand) were between the
cookware and the surface of the
cooktop. Cookware has been
slid across the cooktop surface.

To avoid scratches, use the recom-
mended cleaning procedures. Make
sure bottoms of cookware are clean
before use, and use cookware with
smooth bottoms.

Areas of discolor-
ation on the
cooktop

Food spillovers not cleaned
before next use.

See the Cleaning and maintenance
section.

Hot surface on a model with a
light-colored glass cooktop.

This is normal. The surface may
appear discolored when it is hot.
This is temporary and will disap-
pear as the glass cools.
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ProblemPossible

Cause

What To Do

Pitting (or indenta-
tion) of the cooktop

Hot sugar mixture spilled on the
cooktop.

Call a qualified technician for
replacement.

Unresponsive

control panel

Control panel is dirty.

Clean the control panel.

Afuse in your home may be
blown or the circuit breaker
tripped.

Replace the fuse or reset the circuit
breaker.

Failure Inspection for induction hob

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E1 Voltage lower than 85V Check the voltage

E2 Voltage higher than 285V Check the voltage

E3 Surface sensor open or short Please contact the
circuit supplier.

E4 IGBT sensor open or short Please contact the

E5 Surface temperature Let the appliance cool
overheating protection down before use use.

E6 IGBT temperature overheating Let the appliance cool
protection down before use

Ec The control panel wiring not Please contact the
connected supplier.

For all other error codes, switch off and call your service provider.
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Installation

Selection of installation equipment

1. Make sure the size of the induction cooktop (DxWxH):

590*520*58mm

2. Clean the countertop surface and make a proper cutout(DxW):
560*490mm

Kindly Note: For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm
space shall be preserved around the hole. Be sure the thickness of the work
surface is at least 30mm inch. Please select heat-resistant work surface
material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the
hotplate. As shown below: ¥

/

Ventilation and safety distances

Make absolutely sure that the following conditions are met for adequate ventilation of the cooktop
and that the supply and exhaust air is not blocked:

eNote: The safety distance between the cooktop and the cabinet or the cooker hood should be at
least 760mm

o|f the cooktop is installed above an oven, the oven must have its own fan.

e The safety distance between the bottom of cooktop and the oven must be at least

50mm

eThe installation must comply with all distance regulations and other regulations.
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A B C D E
. Air exit
760mm | 50mm | 20mm | Air intake 5mm

IMPORTANT: To avoid overheating, we suggest the
four sides of the Cabinet open air exhaust (like E).

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Easy Fit kits

There is one easy fit kits package for each hob, include fixing clips and screws (for
ceramic hob there are total 2pcs clip and 2pcs screw). Find the easy fit kit package
first.

Fix clips to hob: Insert the fixing clip into fixing hole reserved on sides of housing,
fix clip to housing with screw, then insert hob into cabinet/work surface.

o |

Fix hob to cabinet: Insert the hob into the cabinet/work surface as below
diagrams, the mounted clips on the sides can secure your hob sturdily.

0
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Connecting the hob to the mains

make sure that the data on the rating plate (v) matches your supply voltage.

The connection to the power supply must be carried out by a qualified electrician in
accordance with the relevant standard or with a single-pole circuit breaker, as described
below:

2 x 230V~, 2N~ 1 x 220-240V ~
16A 32A

0O O OO O
L]

4\ Note:

Hob blue and grey
connect in boxon neutral / N.
Blackon L1,

brown on L2.
blue and grey do not
disconnect!

Appliance is not suitable
for operation with an
EU plug!

The electrical connection must be made properly and in accordance with the applicable
safety regulations.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The cable must not be kniked or pinched.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

The cable must be checked regularly.
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2002/96/EC for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will

help prevent any possible damage to the environment and to
human health, which might otherwise be caused if it were disposed
of in the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point
for the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this
product please contact your local council, your household waste
disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased
the product.
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